Liebe Kinder,

es ist wieder so weit, das Jahr 2022 neigt sich dem Ende und wir méchten euch mit
einem Kinderbrief in die Weihnachtsferien verabschieden.

In diesem Jahr sind viele schéne Dinge passiert und
wir konnten auch einiges gemeinsam feiern.

Wir verabschiedeten die Kinder der Klasse 4 und freuen uns iber die Verstdrkung an

der Schule durch die Kinder der Klasse 1.
Wir begriiBen herzlich die Kmder der
Pinguinklasse
Fuchsklasse .‘
und Fledermausklasse.

Schon, dass ihr nun bei uns seid!

Auch Sankt Martin war wieder ein groBes Fest. Mit leuchtenden Laternen sind wir
singend durch. Vogelsang gezogen, haben leckere Weckménner gegessen und das Feuer
auf dem Schulhof bestaunt. In der Adventszeit wurde viel gebastelt, in den Klassen
gelesen und Ausflige gemacht. Immer
wieder schallten Adventslieder durch die Flure. Aber nicht nur
das. Auch den neuen Schulrap, der in diesem Schuljahr

entstanden ist, horen wir hdufig hier im Haus.

Ganz besonders aufregend war die Eréffnung der Fupballarena.
Endlich war es soweit! Mit einem FuBballturnier wurde die Arena
eingeweiht. |hr habt es den Erwachsenen wirklich nicht leicht

gemacht im Finalspiel :-).

Nach diesem kleinen Riickblick ist es Zeit, ins neue Jahr zu
blicken. Wir freuen uns schon auf viele, schéne, gemeinsame
Momente mit euch. Bis dahin wiinschen wir euch eine
gemiitliche Winter- und Weihnachtszeit. Feiert schén, geniept
die Ferien und startet gut in das Jahr 2023!

Wie es sich fiir einen richtigen Kinderbrief gehort, gibt es

natirlich auch wieder eine kleine Idee fir die Ferienzeit. Vielleicht habt ihr Lust,
Glickskekse zu backen. Wer freut sich nicht ber eine kleine Glicksbotschafte!

Wir jedenfalls freuen uns sehr auf euch im neuen Jahr!

Eure Schulleitung,
B. Marks-Fal und M. Fabry




Glickskekse
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Zutaten fiir eure Gliickskekse: (fir etwa 10 Kekse )
50 g weiche Butter
50 g gesiebter Puderzucker
50 g gesiebtes Mehl
3 EL Ol
1 Eiweif

10 Papierstreifen fur eure Vorhersagen

1 Bogen Backpapier
1 sauberes Geschirrtuch

1 Pappschablone, etwa so gro wie euer Backblech, in die ihr 3-k Kreise mit 10cm Durchmesser schneidet

Schreibt eure Vorhersagen auf die Fapierstreifen und legt sie
beiseite. Verrithrt anschlieBend die Butter mit Puderzucker und
EiweiB. Dann gebt ihr Mehl und Ol hinzu und rihrt alles zu einem
glatten Teig. Heizt den Backofen auf 150 Grad vor.

Bedeckt das Blech mit Backpapier, legt die Schablone darauf und
gebt je einen Essloffel Teig in jeden der Kreise. Verstreicht den
Teig gleichmdBig. Das geht am besten, indem ihr ein weiteres
Fappstiick als Spachtel zurechtschneidet.

Hebt die Schablone vorsichtig ab und schiebt das Blech in den
vorgeheizten Ofen auf die mittlere Schiene. Lasst die
Keksrohlinge etwa zehn Minuten backen, bis sich deren Rdander

braunlich fdrben.
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Danach muss es schnell gehen. Der gebackene Teig wird schon
nach wenigen Sekunden hart. Nehmt einen Kreis vom Blech.
Vorsicht, sehr heif!

Legt einen Zettel in dessen Mitte und klappt den Teig zu einem
Halbkreis zusammen. hhr kénnt den Teig auch auf ein Geschirrtuch

stirzen und ithn darin falten - um eure Finger zu schonen.

)

Die gerade Seite des Halbkreises knickt ihr noch einmal um, zum
Beispiel iiber den Rand einer Schale. Das wiederholt ihr auch mit

den ibrigen Kreisen. Danach ist das Blech frei fiir die nédchsten Kekse.




